
 

 

 

 

WEIN.GUT.KAUFEN 

FEIN & GUT 
Handverlesene Spezialitäten zum Verschenken oder selber genießen. 

 

Liebe Genießer, 

verschenken Sie nicht irgendwas - verschenken Sie Genuss!  

Geschenkkörbe zu Weihnachten erfreuen nicht nur Ihre Liebsten, sondern sind auch für Kunden ein 

ideales Präsent!  

Eine Auswahl unserer WeinGut Feinkostartikel und Geschenkideen finden Sie anbei in unserer kleinen 

Broschüre. Neben den bereits fertig zusammengestellten Geschenkkörben können Sie sich unsere 

Feinkostartikel selbstverständlich auch ganz individuell selbst zusammenstellen.  

Gerne packen wir Ihnen große Körbe, kleine Körbe, süße Körbe, scharfe Körbe, italienische Körbe, 

französiche Körbe … Körbe ohne Ende! 

Schenken oder selbst genießen – das ist hier die Frage! 

Jedenfalls freuen wir uns, Ihnen diese einzigartigen Produkte anbieten zu können. 

Viel Gaumenfreude und Spaß beim Schenken & Genießen wünschen  

Sabrina & Stephan Öller 

 

TIPP:  Gestalten Sie die Weinbox mit Ihrem Firmenlogo als Branddruck. (siehe Verpackungen) 

Auch unsere Altholz-Körbe können Sie von uns mit einem Kreidestift  ganz individuell 

beschriften lassen oder selbst beschriften. 

 



Unsere Beispiel-Genießer-Körbe  

 

Genießer-Korb „Feinschmecker“ 

Bestehend aus: 

- 2014 Rosé (CIN/GR/SY/ROU) vom Châteua Miraval by „Brangelina“ aus der Provence 

- 0,1 Liter grasig-fruchtiges und kaltgepresstes Olivenöl vom Weingut Planeta auf Sizilien 

- 25 g in Trüffelsud eingelegter schwarzer Sommertrüffel 

- Akazien Trüffelhonig aus dem Piemont 

- 250 g Linguine mit Knoblauch & Basilikum, perfekt zu einem fruchtigen Tomatensugo  

- 100 g Grissini „Rubatà“ Mini-Grissini aus dem Piemont 

- 120 g La Tartufata eine Trüffelsauce mit schwarzem Sommertrüffel perfekt zu Pasta & Co. 

- 70 g Tartufi dolci misti  

- 50 g Aglio e peperoncino, nachfüllbare Gewürzmühle mit Kräutern, Peperoncino & Knoblauch für die perfekte 

Pasta 

 

Präsentiert in dem wunderschönen, individuell beschriftbaren Altholz-Korb mit transparentem Zellophan verpackt und 

mit roter Schleife geschmückt.  

€ 79,90 



 

Genießer-Korb „Spitzenkoch“ 

Bestehend aus: 

- 2015 Riesling Paradiesgarten vom Weingut „Von Winning“ aus Deidesheim in der Pfalz 

- 120 g La Tartufata eine Trüffelsauce mit schwarzem Sommertrüffel perfekt zu Pasta & Co. 

- 250 ml Olio extra vergine di oliva e porcini, ein herrlich aromatisches Steinpilzöl 

- 250 g Tagliolini mit Tomate, perfekt zu einem fruchtigen Tomatensugo  

- 480 ml Sugo al basilico von den Abruzzen, ein perfektes fruchtig-würziges Saucenerlebnis 

- 150 g Flor de Sal de Ibiza, im wunderschönen wiederbefüllbaren Keramiktopf mit Dosierlöffelchen 

- 50 g Aglio e peperoncino, nachfüllbare Gewürzmühle mit Kräutern, Peperoncino & Knoblauch für die perfekte 

Pasta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Präsentiert in dem wunderschönen, individuell beschriftbaren Altholz-Korb mit transparentem Zellophan verpackt und 

mit roter Schleife geschmückt.  

€ 74,90 

 



 

Genießer-Korb „Italia“ 

Bestehend aus: 

- 2014 Gemei (CS/ME/COR) ein trockener und dennoch fruchtbetonter Wein…perfekt zu Pasta! 

- 100 g Grissini „Rubatà“ Mini-Grissini aus dem Piemont 

- 250 g Linguine mit Knoblauch & Basilikum, perfekt zu einem fruchtigen Tomatensugo  

- 480 ml Sugo al basilico von den Abruzzen, ein perfektes fruchtig-würziges Saucenerlebnis 

- 0,1 Liter grasig-fruchtiges und kaltgepresstes Olivenöl vom Weingut Planeta auf Sizilien 

- 70 g Tartufi dolci misti  

 

 

Präsentiert in dem wunderschönen, individuell beschriftbaren Altholz-Korb mit transparentem Zellophan verpackt und 

mit roter Schleife geschmückt.  

€ 49,90 

 



 

Genießer-Korb „Kundengeschenk“  

(perfekt als Kundengeschenk da unter € 35,-- Netto. Das schmeckt auch dem Steuerberater.) 

TIPP:  Es gibt viele weitere Kombinationsmöglichkeiten! 

Bestehend aus: 

- 2015 Grüner Veltliner Lössterrassen, der fruchtig spritzige Klassiker aus Österreich 

- 100 g Grissini „Rubatà“ Mini-Grissini aus dem Piemont 

- 250 g Tagliolini mit Tomate, perfekt zu einem fruchtigen Tomatensugo  

- 480 ml Sugo al basilico von den Abruzzen, ein perfektes fruchtig-würziges Saucenerlebnis 

- 70 g Tartufi dolci misti  

 

Präsentiert in dem wunderschönen, individuell beschriftbaren Altholz-Korb mit transparentem Zellophan verpackt und 

mit roter Schleife geschmückt.  

€ 38,60 

 



Produktkatalog  

Sie können alle unsere Produkte natürlich auch einzeln erwerben und/oder in Verbindung mit den 

verschiedenen Verpackungsmöglichkeiten kombinieren. Die für Sie passende Verpackung ist nicht 

dabei? Sagen Sie uns was Sie benötigen und wir gehen gerne auf Ihre Wünsche ein. 

 

Essig & Öl 

    

Planeta 

   Olivenöl (Sizilien) 0,1 l       € 5,00 

   Ölivenöl (Sizilien) 0,5 l      € 15,00  

 

 

    

 

Casa Rinaldi       € 9,00 

   Steinpilzöl 250 ml, Trüffelöl 250 ml     

   Zitronenöl 250 ml, Chiliöl 250 ml     

         

    

 

 

 

Gölles        € 11,90 

   Himbeeressig 250 ml, Apfelessig 250 ml    

   Weißer Balsamessig 500 ml, Tomatenessig 500 ml   

   

      

 

 

 



Gewürze & Salz 

 

 

Gewürzmühle „Aglio e peperoncino“ 50 g   € 4,90 

 

 

Trüffel & Trüffelprodukte 

    

Tartufata 120 g       € 9,50 

(Champignon-Trüffel-Sauce für Pastagerichte & Co)   

Trüffelhonig  95 g (perfekt zu Käse)    € 9,90 

Trüffel eingelegt 25 g      € 9,90 

 

Pasta & Co 

 

 Pasta 250 g       € 4,80 

Linguine mit Knoblauch & Basilikum  

Tagliolini mit Tomaten     

 

    

Grissini 100 g       € 2,90  

 

 

 

Sugo al Balsilico 480 g      € 5,90 

 

 



 

Bio-Aroniasaft vom Langlebenhof    € 4,90 
Mit dem Kauf des Aroniasaftes unterstützen Sie die Lebensgemeinschaft  

Langlebenhof GmbH, welche für Menschen mit Handicap gegründet wurde.  

Ein Projekt der Daniel-Dorn-Stiftung. 

 

 

Tartufi dolci misti 70 g      € 5,90 

Piemontesische Mini-Schokoladentrüffel gemischt im 10er-Etui 

Spirituosen von Wilhelm Marx 

   Edelliköre 500 ml 

   Gingerliq (Ingwerlikör), Schlehe, Genziana (Enzian)  € 49,00 

   Hierbas de Davaro bosque (bayerische Kräuter)   € 39,00  

   Edelgeiste 

   Himbeermark 500 ml      € 59,00 

   Ginger No. 1 350 ml, Kaffeegeist 350 ml    € 59,00  

   Edelbrände 

   Erdbeere 350 ml      € 129,00 

Waldhimbeere 350 ml      € 99,00  

Wachauer Marille 500 ml, Williams Christ 500 ml  € 59,00  

 

 Marx Gin 700 ml      € 59,00 

 

 

Mundgeblasener Spirituosenausgießer    € 5,90  

   



Verpackung 

    

   Weintüte (für 1 Flasche)     € 1,00 

   Weintüte (für 2 Flaschen)      € 1,90 

 

Massivholz Weinbox  mit hochwertigem WEINGUT Branddruck  

 

Für 1 Weinflasche      € 6,90 

 

 

 

 

 Für 3 Weinflaschen       € 9,50 

 

 

 

TIPP:  Die Box für 3 Weinflaschen kann man auch mit unseren 

Feinkostprodukten perfekt kombinieren und selbst zusammenstellen. 

Wir beraten Sie hier gerne! 

NEU!  Die Weinbox mit Ihrem Logo als Branddruck. Preise je nach Logo und Bestellmenge  

    Ab 100 Stück: Weinbox für 1 Flasche  ab € 6,90 

      Weinbox für 3 Flaschen  ab € 9,50 

Zuzüglich Klischeekosten (einmalig), Einstellung  und Fracht. Bei 

größeren Mengen auch günstiger. 

Bei höherer Auflage und Nachbestellung günstiger! 

 

    Altholz-Geschenkkorb     € 9,90 

    (individuelle Beschriftung auf kleiner Tafel möglich) 



 

 

 

Alle Altholz-Geschenkkörbe werden mit transparenter Cellophan-Folie und 

einer roten Stoffschleife dekorativ verpackt. 

 

       

 

Spezielle Wünsche 

Wenn Sie spezielle Weine, Feinkostartikel oder Verpackungen suchen und diese in unserem Sortiment 

nicht gefunden haben sollten, helfen wir Ihnen gerne weiter. 

Nennen Sie uns Ihre Wünsche und wir setzen diese individuell um. 

 

Bestellung 

Wir freuen uns über Ihre Anfrage oder Bestellung unter: 

Email  erleben@weingut-passau.de 

Telefon  0851/37930500        

 

Viel Gaumenfreude und Spaß beim Schenken wünschen  

Sabrina & Stephan Öller 

 

 

mailto:erleben@weingut-passau.de

